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Italian Trade Commission

Umbria -4

Italijas pirmo iepazisanu klatiené

man nebija lemts sakt ar Dzenovu,

Kataniju, Milanu, Neapoli, Palermo,

Romu, Turinu, Venéciju vai pat sais-
\tiba ar [talijas dabas ainavam un Ita-

; \ﬁjas viniem visbiezak dzirdéto Toska-
nas regionu un pasu Florenci, bet
gan jau ar ieprieks Latvija neklatiené
iepazito Umbrijas regionu.

'S APVARSNI

HORECA

Lai ari $is mans pirma Italijas apmekléjuma
celojums pa Apeninu pussalas centralo daju
nenotiek ne ziedosa pavasari, ne karsta vasa-
ra, taja saulainaja agra novembra rita, kad no
8is sapnu ielejas ar tas neatkartojamajam da-
bas ainavam un it ka nemanami darbigajiem,
draudzigajiem un viesmiligajiem laudim caur
Spoleto dodos prom majup, mani nebit ne-
parnem skumjas par skirsanos, bet gan skaid-
ra apzina un cie$a apnemsanas, ka sis nav vis
ilgas Skirsanas cels, bet gan spilgtu atminu
un visai drizas atgriesanas cels...

Saja zurnala ,HoReCa” numura - vel pieci




HORECA'S APVARSN

No Spoleto lidz Spoleto...

jeb Stasts par Umbrijas vina lauka ziedosu rozi

ATIS Grupa Latvijas zurnalistu 2010. gada rudeni apmekléja Umbirijas regionu Ita-
lja. So braucienu projekta ,EAST UMBRIA — WONDERLAND INSIDE” ietvaros
rkoja Ati 3 Umbria.

Umbrija ir vienigais no Itélijas Apeninu pussala esosajiem regioniem, kuram
nav izejas uz jaru, bet kurs ir pazistams ar burvigu un neskartu dabu, elpu
aizraujosiem skatiem un, protams, ar izcilam gastronomijas delikatesem...
Latvija Sis projekts tiek istenots, sadarbojoties ar Italijas Aréjas tirdzniecibas
institttu un Italijas véstniecibu Riga.
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Italian Trade Commission

Oktobra beigas un novembra sakuma vinogu lauki Umbrija krasojas spilgtos dzelteni-
gi sarkanos tonos. Ta ka jauna vinogu raZa jau ir novakta un ogas novietotas sausa vie-
ta zem jumta, lai no ogam iztvaiko liekais mitrums, vina lauki izskatas tuksi un vientuli.
Vien krasni ziedo3as rozes turpina stastu par vinogulaju stadijumos veiksmigi aizvadi-
to vasaru...

Musu zeme rozes tiek audzétas skaistumam un cilvéku priekam gan rozu darza, gan vaze uz
galda. Rozes tiek davinatas lielos un mazos svétkos. Tiedi tapat ka vins... Visticamak, arf Italija
svetkos cilveki cits citam davina rozes. Tiesi tapat ka vinu...

Bet Umbrija rozes aug un zied ari vina darzos. Ne tik daudz skaistumam, bet gan ka paligs
vinkopim vinogulaju slimibu profilaksé un lidz ar to, - labas un kvalitativas vinogu razas izau-
dzésana. Ja roze ir vesela un skaista, ari ar vinogulaju veselibu viss ir kartiba... Un tas kvalita-
tiva vina razo3ana ir visai svarigs priekénosacijums. Lai Umbrijas vina laukos allaz kragni zied
veseligas rozes!

Sis stasts tomér vairak ir nevis par rozém, bet gan par cilvékiem, kuri is rozes stada un
audzé, un kuri no kvalitativam vinogam dara kvalitativu un garsigu vinu...
Andra Dzena fotostasts

Ennio Valentini, vina daritava,Azienda Agri- Valentino Valentini, vina daritava,Azienda
cola Bocale di Valentini” Agricola Bocale di Valentini”
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No Spoleto lidz Spoleto...

jeb Stasts par jaunas olivellas svetkiemn Umbrija
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Ka pie mums Latvija rudenos pienak ogu,
abolu, maizes, kartupelu vai kapostu laiks;
laiks, kad svinam razas svétkus, kas vaina-
go visu lauku nokopsanu, ta Umbrijas re-
giona oktobra beigas pienak olivu novak-
$anas un olivellas spiesanas laiks, kad tiek
ne tikai daudz stradats, bet taja pasa lai-
ka, - ari daudz svinéts...
Lielakas vai mazakas olivkoku birzis ir dau-
dzu sevi cienosu Umbrijas zemnieku partici-
bas nodrosinatajs un labklajibas simbols. Ne-
skaitamas saimniecibas tiek lasitas olivas un
nogadatas ellas spiestuvés, un katra no tam
tiek rikotas lielaka vai mazaka méroga degus-
tacijas, kuras tiek véertéts viens vienigs pro-
dukts - olive||a. Tajas dienas daudzas olivellas
spiesanas saimniecibas un kooperativi ,atver
durvis” apmeklétajiem, tadéjadi pazinojot un
aicinot,Pirma olivella ir izspiesta!’, bet senaja
Trevi pilséta tiek rikots ipass olivellas festivals
,Festivol”.
Lai ari precizi neatceros skaitlus, cik litru el-
|as katra spiestuvé tiek izspiests no katriem
100 kilogramiem olivu, tomér ir skaidrs, ka el-
las veidi un kvalitate var bat |oti dazada un
atskiriga un ka olivella ir ieneémusi paliekosu
vietu ne tikai katras saimnieces un restorana
pavara virtuvé Umbrija, bet ka ipasi vértigs
produkts — ari goda vieta delikatesu veikalos
Latvija...
Atskiriba gan ir ne tikai olivellas dazadaja
krasa, garsa un kvalitaté, bet ari tas lieto-
3anas regularitaté. Ja Umbrija olivellu lie-
toju vismaz tris reizes diena, Latvija to da-
ram krietni vien retak.

Andra Dzena fotostasts
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Grupa Latvijas zurnalistu 2010. gada rudeni apmekléja Umbrijas regionu Ita-
lija. So braucienu projekta ,EAST UMBRIA — WONDERLAND INSIDE" ietvaros
rikoja Ati 3 Umbria.

Umbrija ir vienigais no Italijas Apeninu pussala esosajiem regioniem, kuram
nav izejas uz jaru, bet kurs ir pazistams ar burvigu un neskartu dabu, elpu
aizraujosiem skatiem un, protams, ar izcilam gastronomijas delikatesem...
Latvija sis projekts tiek istenots, sadarbojoties ar Italijas Aréjas tirdzniecibas
institGtu un Italijas véstniecibu Riga.
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Filippo Montani Fargna, olive|las razotnes
4Villa della Genga” ipasnieks

Noemio Bacci, olivellas spiestuve
»Azienda Agraria Bacci Noemio”

Luciano Capodicasa kopa ar meitu Elisu
sava uznémuma,Azienda Agraria, Calva-
rone” razo augstas kvalitates olive]lu
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Umbrijas regiona visvecakajam olivkokam -
jau vairak neka 1700 gadu



No Spoleto lidz Spoleto...

jeb Stasts par Umbrijas svétku vakarinam

|

_ | ATI: Grupa Latvijas zurnalistu 2010. gada rudeni apmekléja Umbrijas regionu Ita-
- ITALIA u lija. So braucienu projekta ,EAST UMBRIA — WONDERLAND INSIDE" ietvaros
“d  nkoja Ati 3 Umbria.
&0 Umbrija ir vienigais no Italijas Apeninu pussala esosajiem regioniem, kuram
[mhia-%  nav izejas uz jaru, bet kurs ir pazistams ar burvigu un neskartu dabu, elpu
aizraujosiem skatiem un, protams, ar izcilam gastronomijas delikatesém...
Latvija sis projekts tiek istenots, sadarbojoties ar Italijas Aréjas tirdzniecibas
institGtu un ltalijas véstniecibu Riga.
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Sefpavars Fabio Ferretti aicina viesus uznémuma, Cantina Novelli” rikotajas vakarinas

jam darbam. Turklat kat-
ru vakarinu neatnemama
sastavdala ir Umbrijas
vins. Ar tradicionalajam
sarunam pie glazes vina
par Umbrijas cilvékiem 4

Bet vakara noslégu
glazite grappas.

Visu svéto dienai jeb misu izpratné - Helo-
vina dienai veltitas vakarinas restorana ,Vo-
lare” izvérsas par krasnu un izjustu prieks-
nesumu (ar jéra smadzeném kartéja ediena
un ar Helovina dienas noskanai visai piemé-
rotu desertu). Un ar atbilstosi térptu apkal-
pojoso personalu...




Jaunu gramatu par vinu atverot

Apgada ,Jumava’ izdota gramata @ I
Vins” var kalpot ka lielisks celvedis
vina pasaulé. Lai iepazitos ar grama-
tu tuvak, apgads un gramatas autori
2011. gada 10. februari Vina Studija
rikoja gramatas atvérsanas svetkus.

,Prieka un liksmes, romantikas un divvientu-
libas, klusu pardomu un greznu svinibu dze-
fiens — vins. Ta darisanas vésturé un tradicijas
daudz miklu, makslas, makas un darba. Lai ie-
pazitu vinu dazadibu un iemacitos izbaudit
vina garéas un smarzas buketi pilniba, ir jaap-
gist dazadas smalkas manieres un zinibas.”

No Valentinas Grandanes un Aksela Ritena
gramatas ,Vins” pécvarda

Sergeja Melkonova foto

Sagatavoja Andris Dzenis

SINIZNIA S, VOI4OH

“ InVino Veritas".. Valentinas
Grandanes autografs - Ri-
gas piemineklu agenturas

direktoram Guntim Gailitim

Cita uzskaites sistema |

A.Microsoft Dynamics NAV |

uznémuma noliktavas, gramatvedibas un finan$u uzskaites sistéma
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SAKARTOTS VINNETAJS!

Kontaktinformacija: | Talr. 67320091; 29203379. | E-pasts: rs@epasauledv | www.epasaule.lv
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Cilvéki, tiksanas, iespaidi.. Un atkal jau-
ni cilvéki... Un atkal jaunas tik$anas... Saja
lappusé - tikai dazi no Umbrijas apmeklé-
juma laika satiktajiem laudim. Katrs - ar
savu stastu par savu darbu. Un ar lepnumu
par savu zemi - ar tas kalniem, meziem, ie-
lejam, olivkoku birzim un vina laukiem...
Un katrs - ar savu ipaso noskanu, bet visi
kopa - ar savu labsirdigo attieksmi pasi
pret sevi un pret saviem viesiem.
Saja lappusé - ari tie cilvéki, kuriem Zurnals
«HoReCa" ir ipasi pateicigs par iespéju ap-
meklét Umbrijas regionu, lai ari neklatiene
jau nedaudz pazistamo un zinamo, bet kla-
tiené pirms tam vél neredzéto zemi, kuras
galvena bagatiba joprojam ir tas cilvéki...
Andra Dzena fotostasts

HORECA'S APVARSNI

Lucia Moreg
ka palidz ve
Agraria

ti studé Rom a,
cakiem uzngm
»Moretti Omerg”

bet brivaj; laj.
uma :;AZienda

RIA -
\ ntili, projekta JEAST UMB!

izio Ge jelttha
z:llg::derland inside” vadita)s
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Viniem — Zurnala,HoReCa"1pass ,Paldigs!” “zenda

No Spoleto lidz Spoleto...

jeb Stasts par Umbrijas cilvekiem

Grupa Latvijas zurnalistu 2010. gada rudent apmekléja Umbrijas regionu Ita-
lja. So braucienu projekta,,EAST UMBRIA — WONDERLAND INSIDE” ietvaros
rkoja Ati 3 Umbria.

Umbrija ir vienigais no Italijas Apeninu pussala esosajiem regioniem, kuram
nav izejas uz jaru, bet kurs ir pazistams ar burvigu un neskartu dabu, elpu
aizraujosiem skatiem un, protams, ar izcilam gastronomijas delikatesem...
Latvija Sis projekts tiek istenots, sadarbojoties ar Italijas Aréjas tirdzniecibas
instittu un Italijas véstniecibu Riga.

Gulio Cicchettj,

Filippo Antonelli, vina daritavas ,Azienda
ma, Azienda p

lauksaimpiae =
: s . s Mniecib, 5
Agricola, Antonelli San Marco” ipasnieks as uznémy-

gricola Cj g
e cchetti direktors

#Nilla Marianna”
Restoréns,,Linar'i

efpavars Leonardj Angeli

Castellucio di r}lorcia
pilsétas centra...

Danielq 4, ] : .
nielq Antonini un Omerg n;;)r tt'
erti

Agraria »Morettj Omero”)
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Lubova 1 SR 4
) - . nfeci::s':'nne‘:ye-de"a' 'tﬂ-"jas l'éja-s tirdz-
Daniela Cittadoni (muisu grupas gids un masu grupas gj stitata Parstive Latw’ja (mi
+busina” soferis Umbrija) kopa ar viru (misu 9ids no Rigas i Rigai) s

»busina” soferis talakiem braucieniem)






